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EQUIPO INVESTIGADOR N° de investigadores: 3
Investigador Departamento Categoria profesional
Pizarro Millan, Consuelo Quimica Ccu
Esteban Diez, Isabel Quimica Contratado Doctor
Gonzalez Saiz, José Maria Quimica Ccu
COLABORADORES N° de colaboradores: 0
Colaboradores Departamento Categoria profesional

Lineas de investigacién

Tecnologia y control analitico de procesos industriales.

Quimiometria.

Ingenieria enoldgica.

Bioanalitica.

Andlisis quimico.

Optimizacion y desarrollo de nuevos procesos de fermentacion industrial.

Desarrollo de metodologia analitica en campos medioambiental y agroalimentario (GC, LC, técnicas
simbidticas).

Desarrollo de metodologia analitica para la preparacion de las muestras (MAE, US, SPE, SPME, MEPS).
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Oferta cientifica y tecnolégica

Desarrollo y mantenimiento de calibraciones de métodos instrumentales de analisis espectroscopicos (NIR, IR,
UV, RAMAN) en productos de interés industrial.

Disefio experimental (desarrollo y optimizacion de procesos utilizando disefio de experimentos).

Bioanalisis. Identificacion de biomarcadores.

Caracterizacion y deteccion de fraudes en alimentos mediante técnicas quiométricas.

Caracterizacion de productos agroalimentarios mediante técnicas de “huella dactilar’. Identificacion de
marcadores.

Estudio, optimizacién y caracterizacion de procesos de envejecimiento del vino.

Optimizacion, desarrollo y control de procesos de fermentacion industrial.

Optimizacion, desarrollo y control de procesos industriales.

Analisis Quimico (Agroalimentario, Enoldgico y Ambiental).

Desarrollo de métodos de analisis basados en técnicas de separacion como cromatografia liquida y de gases
(GC-ECD, GC-FID, GC-MS/MS, HPLC-DAD, ESI-UPLC-g-TOF ) y de preparativa de muestra como
microextraccion en fase sodlida, extraccion en fase solida, microextracciéon por sorbentes empaquetados,
extraccion asistida por microondas, y extraccion asistida mediante ultrasonidos.

Relaciones nacionales e internacionales

Grupo “Derivados de la uva”. Universidad de Sevilla, prof. Ana Troncoso.

Grupo “Elaboracion de vinagre de vino”. Universidad de Cordoba, prof. Isidoro Garcia Garcia.

Grupo “Cromatografia y Quimiometria”. Universidad de Santiago de Compostela, prof. Rafael Cela Torrijos.
Grupo “Quimiometria Aplicada”. Universitat Autbonoma de Barcelona, prof. Marcelo Blanco Romia.

Grupo “Analisis en alimentacién y medioambiente”. Universidad de Granada, prof. Luis Cuadros.

Grupo “Quimiometria y Cualimetria”. Universitat Rovira i Virgili, prof. Ricard Boqué.

Grupo “Analisis por Inyeccion en flujo y analisis de trazas”. Universitat de les llles Balears, prof. Manuel Miré.
Grupo “Quimica analitica y electroquimica de materiales”. Universidad de Valladolid, prof. Enrique Barrado.
Grupo del Dr. Francgois Barja. Department de Botanique el Biologie Vegétale. Universidad de Ginebra.
Universidad de Génova, ltalia. prof. Silvia Lanteri.

Universidad de Marsella, Francia. prof. Michelle Sergent.

Norwegian Food Research Institute, Noruega. prof. Tormod Naes.

Universidad Radboud Nijmejen, Holanda. prof. Ludgarde Buydens.

Research and Innovation Centre, Edmund Mach Foundation, Italia, Dr. Marco Giordan.

Universidad de Oporto, Portugal, prof. Jodo Almeida Lopes.
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